
 
 
 

 

 

 

Programa de Actividades   Área Healthy Food 
Organizado por  

Associació Celíacs  de Catalunya y 

Asociación de Intolerantes a la Lactosa España - ADILAC 

 

 

 

 

 

Martes 26 Abril – 13:45 – 14:45 horas 

The Alimentaria Experience – Pabellón 6 
 

Showcooking sin gluten  

Chef y Demostración culinaria por confirmar 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

Jueves 28 Abril – 15:30  – 16.45 horas 

The Alimentaria Hub – Pabellón 3 

 

Mesa Redonda     

¿Por qué fabricar SIN? Tendencias y Oportunidades en el creciente 

mercado español de los productos libres de alérgenos. 

 

Moderador:  

Xavier Cros    

Responsable de Proyectos y Servicios  

AECOC  - Asociación Gran Distribución y Fabricantes 

 

Participantes:  

Anabel Aragón 

Responsable Nutrición, Salud y Bienestar  

Nestlé 
  

Clara Medina 

Directora Relaciones con Asociaciones de Consumidores  

Mercadona 
    

Jorge Eugui Martínez de Azagra 

Director General y Consejero Delegado  

Andros Gruop Spain - Dhul 

 

David Martínez  

Director General  

Airos 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

Jueves 28 Abril – 17.00  – 18.00 horas 

The Alimentaria Hub – Pabellón 3 
 

Mesa Redonda     

Lo que el consumidor quiere y debe saber sobre el etiquetado de los 

productos. 

 

Moderadora: 

Laura Herrero 

Responsable de Comunicación   

Asociació Celíacs de Catalunya  

 

Participantes:  

 

Albert Melià 

Subdirector     

Agència Catalana de Consum     

 

Nerea Arroyo Larrea 

Brand Manager   

Kaiku Corporación Alimentaria  

 

Joan Turull 

CEO 

Proceli 

 

Elisenda Vílchez  

Responsable Departamento Técnico    

Asociació Celíacs de Catalunya  

 

Oriol Sans  

Presidente     

ADILAC – Asociación de Intolerantes a la Lactosa  


